MENU

NAVIDAD

Aperitivo de la casa

Y

Jamoén ibérico Gran Reserva Carrasco Guijuelo (cortado a mano)

% ¢

Foie hecho en casa, praliné de frutos secos y maracuya (para compatrtir)

X6

Lubina asada, cous-cous y mojo de coriandro

Yo

Solomillo de Morucha, boniato trufado y patatas fritas

%

Brownie de chocolate y nueces con chantilly de vainilla

%

Blanco:
Finca Las Caraballas 2022 Verdejo Ecoldgico
Bodega Finca Las Caraballas
DO Rueda

Tinto:
Imperial Reserva 2019
Bodega CVNE
DO Rioja

Espumoso:
Juvé & Camps
Reserva de la Familia Cava Brut Nature Gran Reserva
Bodegas Juvé & Camps

Agua mineral Solan de Cabras

Agua con gas San Pelegrino
Café
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MENU

ANO NUEVO «REYES

Aperitivo de la casa

Yo

Jamoén ibérico Gran Reserva Carrasco Guijuelo (cortado a mano)

% ¢

Foie hecho en casa, praliné de frutos secos y maracuya (para compatrtir)

X6

Lubina asada, cous-cous y mojo de coriandro

Yo

Solomillo de Morucha, boniato trufado y patatas fritas

%

Brownie de chocolate y nueces con chantilly de vainilla

%

Blanco:
Javier Sanz Verdejo
Bodegas Javier Sanz Viticultor
DO Rueda

Tinto:
Vina Alberdi Crianza
Bodega La Rioja Alta
DO Rioja

Agua mineral Solan de Cabras

Agua con gas San Pelegrino
Café

60¢

IVA incluido




MENU

NAVIDAD «ANO NUEVO = REYES
infardil,

ENTRANTES
Jamon Ibérico Carrasco Guijuelo
Croquetas cremosas de jamon ibérico

Calamares de Potera a la Andaluza

Y

CARNE

Solomillo asado con patatas puente nuevo

*

POSTRE

Bizcocho de chocolate y helado de vainilla

Y

Petit Fours
Dulces Navidenos
Uvas de la suerte
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